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Burrata pour deux,..11.95%
(Tomates, copeaux de parmesan, basilic, roquette)
Bisque de homard...11.95%
CocRtail de homard...15.95%

Quatre crevettes, sauce cocktail au brandy, chair de homard,

échalotes, céleri, ail, mayonnaise)
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Table d’hote
A partir de 16600

Inclus soupe du jour, jus de tomates ou de [égumes.
(Remplacez la soupe par une salade maison ou césar pour 3§)

Penne A Aragosta/
Penne Homardine. ..29.95§
(Pates, ail, vin blanc, créme, parmesan,
bisque de homard, crevettes et chair de homard)

Vitello Piccata/
Veau Piccata...36.95%
(Escalopes de veau sautées avec cdpres, tomates séchées au soleil,
ceeurs d artichauts, ail, vin blanc, basilic et dans une sauce
légérement citronnée. Servi avec pdtes du jour)

Piatto Del Capitano/
Asstette du capitaine...39.95%

(Filet de doré cuit au four avec citron, cdpres, oignons verts,
sauce aux_poivrons rouges rotis et vin blanc, accompagné
de crevettes, pétoncles géants sautés a [” ail, fines herbes.

Servie avec du riz et [égumes frais sautés. )

Pollo e Coda D’Aragosta/
Poulet et queue de homard...45..95§
(Poitrine de poulet grillée,
accompagnée d une queue de homard,
badigeonnée de beurre a ['ail et soupoudrée de chapelure
aux _fines herbes .
Servi avec du iz et [égumes frais sautés.)

Thé, café ou tisane

Bon Appétit!



